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LOS INFALTABLES
DE OTTO KUNZ
A L A PARRILL A

TIP DE EXPERTO:
Asa los chorizos a la parrilla 
colocándolos 20 minutos por 
lado. ¡El resultado deleitará
a todos!

DISFRUTA EL EXQUISITO SABOR
DE NUESTROS CHORIZOS OTTO KUNZ

Y SORPRENDE A TUS INVITADOS

CHORIZO
CAMPESTRE

Precocido a base de carne
de cerdo, ligeramente picante

con un toque ahumado.

Especialmente
condimentado con romero,
tomillo, pimienta y cebolla.

CHORIZO
FINAS HIERBAS



¡ ATRÉVETE A
PROBAR UN

INTENSO SABOR
A L A PARRILL A!

en un sándwich de expertos.
¡Descubre cómo!

Combina el exquisito sabor del

CHORIZO CAMPESTRE

INGREDIENTES:
Chorizo Campestre
Pan Artesanal
Pimientos Morrones Ajo

Aceite de Oliva
Sal y Pimienta

Mira cómo prepararlo en nuestro canal de YouTube



¡UN SABOR
QUE DELEITARÁ!

Sorprende con la mezcla perfecta
del delicioso sabor de nuestro

con queso gruyere flambeado.
¡Descúbrelo!

CHORIZO FINAS HIERBAS

INGREDIENTES:
Chorizo Finas Hierbas
Pan Artesanal
Queso Gruyere Mantequilla

Cebollas Blancas
Aceite de oliva

Sal Pimienta

Mira cómo prepararlo en nuestro canal de YouTube



Tenemos 7 PUNTOS GOURMET ubicados en distintas tiendas
WONG EN LIMA, además de nuestro punto en WONG ASIA.
Ubica el más cercano a ti en este mapa.

ENCUÉNTRANOS
AQUÍ

SANTIAGO
DE SURCO

ATE

SAN ISIDRO

MIRAFLORES

TAMBIÉN EN ASIA

Mira las recetas completas
en nuestro canal de YouTube

¡COMPARTE
Y DISFRUTA!

https://www.youtube.com/watch?v=ieHQsN8Zobg


Síguenos en www.ottokunz.com


